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Skrobia ziemniaczana Prima

produkt nie jest modyfikowany genetycznie i zostat wytworzony z surowcow wolnych
od GMO

produkt nie zawiera alergenow okreslonych w obowigzujgcych przepisach

produkt pochodzenia polskiego

Oswiadczenie GMO:
Oswiadczenie alergenow:

Oswiadczenie
pochodzenia:

A. Badania organoleptyczne:

Lp. Nazwa cechy: Wymagania: Metoda badari:
1. Barwa Biata Instrukcja nr 01
2 gIaErvlv-a waEystemy Mniej niz 91 Instrukcja nr 02
3. Zapach Typowy dla skrobi ziemniaczanej bez obcego Instrukcja nr 03
zapachu
4, Smak Typowy dla skrobi ziemniaczanej bez obcego Instrukja nr 04
posmaku
B. Wymagania fizykochemiczne:
Lp. Nazwa cechy: Wymagania: Metoda badaii:
1 Zanieczyszczenia
makroskopowe, ; goi s :
liczba pstrocin na nie normalizuje sie Instrukcja nr 07
1dm?
2. Zanieczyszczenia : 5 5w ;
inechanicens nie normalizuje sig Instrukcja nr 05
3. | Wilgotnosé max. 20% Instrukcja nr 08
4. | Wartos¢ pH 6,5-8,5 Instrukcja nr 09
5. | Zawarto$¢ SO2 max. 10 mg/kg Instrukcja nr 11
6. Zawartos¢ popiotu max. 0,60% w s.s. Instrukcja nr 12
7. | Zawarto$é substancji
nierozpuszczalnych 5 .
w 0% roztworze max. 0,70% w s.s. Instrukcja nr 13
kwasu solnego
8. | Zawartos¢ metali:
- arsen max. 0,50 mg/kg
2 Wg norm stosowanych w
- oléw max. 0,50 mg/kg .
- rteé max. 0,03 mg/kg akredytowanych laboratoriach
- kadm max. 0,10 mg/kg

C. Wymagania mikrobiologiczne:

Lp. Nazwa cechy: Wymagania: Metoda badarni:
e 5’°b"°“s"°’e max. 50.000 jtk/1g Wg ISO 4833
enowe

2. Bakterie z grupy coli max. 100 jtk/0,1g Wg ISO 4832
3. Salmonella spp. niecbecne jtk/25g Wg ISO 6579
4. Staphylococcus . .

Stiedils nieobecne jtk/0,1g Wg ISO 6888
5. | Plesnie i drozdie max. 500 jtk/1g Wg ISO 21527
6. Bacillus cereus max. 10 jtk/1g Wg ISO 7932
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D. Pakowanie, przechowywanie, transport:

Lp. Nazwa cechy: Wymagania:
1. Rodzaj opakowania Wielowarstwowe worki papierowe wentylowe lub kontenery elastyczne typu big-
bag. Opakowania jednostkowe muszg posiadac¢ dopuszczenie do kontaktu z
Zywnoscia
2. Zawartos¢ netto 25, 800 lub 1000kg
3. Znakowanie Wag aktualnie obowigzujacych przepiséw
4. Warunki Pomieszczenia suche, czyste, przewiewne, bez obcych zapachow,
przechowywania zabezpieczone przed gryzoniami
5. Okres 5 lat w oryginalnym opakowaniu od daty produkcji
przechowywania
6. Transport Produkt przewozi¢ $rodkami transportowymi czystymi, suchymi oraz
zabezpieczajgcymi produkt przed uszkodzeniem i zamoknigciem. Produkt nie
jest klasyfikowany jako niebezpieczny w ustaleniach zasad transportu
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