Nr wydania: 09

SPECYFIKACJA JAKOSCIOWA

WYROBU Data wydania: | 01-09-2023r.
Nr 21
WPPZ S.A. Strona: 12
Nazwa wyrobu: LU -1434
Biatko ziemniaczane
Numer w wykazie 4.8.10
materiatéw paszowych:
Kod GMP+: 4.003
Oswiadczenie GMO: produkt nie jest modyfikowany genetycznie i zostat wytworzony z surowcéw wolnych
od GMO
Oswiadczenie alergenéw:  produkt nie zawiera alergenéw okreslonych w obowigzujgcych przepisach
Oswiadczenie produkt pochodzenia polskiego, powstaty z ziemniakéw uprawianych i zakupionych
pochodzenia: w Polsce w wyniku obrébki termiczno-kwasowej (kwas solny) soku komérkowego na

terenie naszego zaktadu

A. Badania organoleptyczne:

Lp. Nazwa cechy: Wymagania: Metoda badarn:
1 Barwa Szara Instrukcja nr 01
2. | Zapach Typowy dla biatka, bez obcych zapachéw Instrukcja nr 03
3. | Postaé Sypki proszek z widocznymi drobnymi granulkami | Instrukcja nr 01

B. Wymagania fizykochemiczne:

Lp. Nazwa cechy: Wymagania: Metoda badarn:
1. | Zanieczyszczenia ; :
wisalianiiinre niedopuszczalne Instrukcja nr 28
2. | Wilgotnosé max. 11% Instrukcja nr 08
3. | Zawartos¢ biatka : ke :
ogélnego min. 80% w s.s. Instrukcja nr 29
4. | Zawartos¢ popiotu max. 4,5% w s.s. Instrukcja nr 12
5. | Zawartosé
Plaer;v::‘astkéw: max. 2,0 mg/kg
ol max. 10,0 mg/kg Wg norm stosowanych w
e max. 0,1 mg/kg akredytowanych laboratoriach
i k: din max. 1,0 mg/kg
e e max. 150,0 mg/kg
6. Dioksyny ! S g - . Wg norm stosowanych w
Zgodhie z obowiq2ujacymi przepisani akredytowanych laboratoriach
7. | Pestycydy A TP . . . Wg norm stosowanych w
Zgodrie 7 sbowiazujqcymi preepisany akredytowanych laboratoriach

C. Wymagania mikrobiologiczne:

Lp. Nazwa cechy: Wymagania: Metoda badar:
1. | Salmonella spp. nieobecne jtk/25g Wg ISO 6579
2. | Ple$nie i drozdze max. 108 jtk/1g Wg ISO 21527
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D. Pakowanie, przechowywanie, transport:
Lp. Nazwa cechy: Wymagania:
1. Rodzaj opakowania Wielowarstwowe worki papierowe wentylowe lub kontenery elastyczne typu big-
bag
2. Zawartos¢ netto 25, 800 lub 1000kg
3. Znakowanie Wg aktualnie obowigzujgcych przepiséw
4. Warunki Pomieszczenia suche, czyste, przewiewne, bez obcych zapachéw,
przechowywania zabezpieczone przed gryzoniami
5. Okres 18 miesiecy w oryginalnym opakowaniu od daty produkcji. Jednak zaleca sie
przechowywania przechowywa¢ mozliwie najkrécej poniewaz zawarto$¢ wilgotnosci moze
stopniowo wzrasta¢
6. Transport Produkt przewozi¢ Srodkami transportowymi czystymi, suchymi oraz

zabezpieczajgcymi produkt przed uszkodzeniem i zamoknigciem. Produkt nie

Jest klasyfikowany jako niebezpieczny w ustaleniach zasad transportu
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